
Разработан ООО «Орбита»

Директор ту

М.М. Израйлева

—

АССОР1

пержден

Я Я

ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТОВ
ДДЯ ОРГАНИЗАЦИИ ДОПОДИИТЕДЬНОГО ПИТАНИЯ ОБУЧАЮ Щ ИХСЯ

N

п/п

Н а и м е н о в а н и е  н и ш е в ы х  п р о д у к т о в

М а с с а

(о б ъ е м )

п ор ц и и ,

у п а к о в к и

П р и м е ч а н и е

I.

Ф р у к т ы  (ябл оки , груш и, м анд ар и н ы , ап ел ьси н ы , 

бан ан ы  и д р .)
-

р еал и зу ю тся , п р едвар и тел ьн о вы м ы ты е, 

п ош ту ч н о  в ассо р ти м ен те , в  том  чи сл е в 

у п а к о в к е  из п ол и м ерны х м атериал ов

2.

В о д а  п итьевая , р асф асо ван н ая  в ем кости  

(б у ти л и р о ван н ая ), н егази р о ван н ая
до  5 0 0  мл

р еал и зу ется  в  п о тр еби тел ьской  у п ак о вк е  

п р ом ы ш л ен н о го  и зготовл ени я

3.

Чай, какао-п аи и ток или коф ей н ы й  нап и ток с  сахар ом , в 

том  чи сл е с  м олоком
2 0 0  м л

гор ячи е нап итки го то вя тся  

н еп о ср е д стве н н о  перед реализацией или 

р еал и зу ю тся  в те ч е н и е  3 ч асо в  с 

м ом ен та п р и готовл ени я на м арм ите

4.

С оки п л о довы е (ф р у к т о в ы е ) и о во щ н ы е, н ектар ы , 

и н стан тн ы е ви там и н и зи р о ван н ы е напитки
до  5 0 0  мл

р еал и зую тся  в ассо р ти м ен те , в 

1 ю тр еб и тел ьск о й  уп аковк е  

п р ом ы ш л ен н о го  и зготовл ени я

5.

М ол око и м о л о чны е напитки стер и л и зо ван н ы е ( 2 .5 %  и 

3 ,5 %  ж и р ности )
д о  5 0 0  мл

р еал и зу ю тся  в ассо р ти м ен те , в 

п о тр еби тел ьской  уп аковк е  

пром ы шлем 11 о го  из го то  в л с  н и я

6.
К и сл о м о л о ч н ы е нап итки (2 ,5 % , 3 .2 %  ж и р ности ) до  2 0 0  г

р еал и зую тся  при у сл о ви и  наличия 

о хл аж д аем о го  п рилавка, в а ссо р ти м ен те , 

в  п отр еб и тел ьско й  у п ако вк е  

п р ом ы ш л ен н о го  и зготовл ени я

7.

И зделия т во р о ж н ы е, кром е сы р к о в  тво р о ж н ы х  (н е  

б о л ее 9 %  ж и р н ости )
до 125 г

р еал и зую тся  при у сл о ви и  наличия 

о хл аж д аем о го  п ри лавка в ассо р ти м ен те , 

в п отр еб и тел ьско й  уп аковк е  

п р ом ы ш л ен но го  и зготовл ени я



8.
Х л е б о б у л о ч н ы е  изделия до  1 00  г

р еал и зую тся  в  ассо р ти м ен те , в 

п о тр еби тел ьской  уп аковк е

10.
О р ехи  (кр ом е а р ахи са), су хо ф р у к ты до  5 0  1

р еал и зу ю тся  в ассо р ти м ен те, в 

п о тр еби тел ьской  уп аковк е

I I .

М у ч н ы е  ко н д и тер ск и е изделия п ром ы ш ленного  

(п еч ен ье , ваф ли , м и н и к ексы , пряники) и со б ст в е н н о го  

п р о и зво д ства , в  т .ч . о б о гащ ен н ы е м икронутр иентам и 

(ви там и н и зи р о ван н ы е)

до  5 0  г

р еал и зую тся  в ассо р ти м ен те , в 

п о тр еби тел ьской  уп аковке 

п р ом ы ш л ен но го  изготовл ени я

12.

К он ди тер ски е изделия са х а р н ы е  (ирис ти р аж енны й , 

зеф ир, ко н д и тер ск и е бато н ч и ки , ко нф еты , кром е 

карам ели), в т .ч . о б о гащ ен н ы е м икронутр иентам и 

(ви там и н и зи р о ван н ы е), ш околад

до  2 5  г
р еал и зую тся  в ассо р ти м ен те , в 

п отр еби тел ьской  уп аковк е


